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Řezy s ořechy     
Těsto:

½ kg

hladké mouky

15 dkg
moučkového cukru

20 dkg
hery

2 vejce

2 lžičky jedlé sody rozmíchat ve 2 lžících mléka

Rozdělit na dva díly, vyválet placky a první dát péct asi 15 min. na 170º.

Na druhou zatím vytvoříme ořechovou krustu:

30 dkg
ořechů

 8 dkg

cukru

12 dkg 
másla

 3 lžíce medu

Rozehřejeme na pánvi a hned dáme na syrovou druhou placku. Pečeme opět 15min na 170º.

Krém:

½ l
mléka

2,5
 lžíce hladké mouky

3
lžíce solamylu

10 dkg cukru

Uvařit jako kaši

Po vychladnutí vmíchat 1 máslo (pokojové teploty) a šťávu z ½ citronu.

Na závěr:

1. placku pokapat rumem, rozetřít krém, položit 2. placku a opět pokapat rumem.Nechat odležet 24 hodin.

Pak to nemá chybu. 

Dobrou chuť.








Majka Dudová

